Lachs-Gravlax mit Roter Bete, Gurkensauce,
Grapefruitgel und Dillél

IpaBiakc U3 10COCS CO CBEKOM, OrypeUHbIli COYC, rperindpyToBbIi
re/lb 1 yKpornHoe macno

Gegrillte Garnelen mit Knoblauch, Kirschtomaten und
Krautern, dazu gerostetes Baguette

erBETKI/I Ha rpmnae Cc 4eCHOKOM, NOMMNA0PaMn Yeppun N 3e1eHbHO,
nozykapeHHsblli baret

Tatar vom Rinderfilet mit abgeflammtem Eigelb und
gerostetem Brot

TapTap 13 roBsiXbeli Bblpe3k C 060NCKEHHBIM ANYHBIM XXENTKOM,
nozXapeHHbI xneb

Kraftige Rinderbriihe mit hausgemachten Nudeln und
Wurzelgemiuse

HaBapucTbI roBsXXmin 6yNbOH € JOMaLLHer nanLo

N KopHennogamu

Tagessuppe
Cyn aH4a

Héhnchenbrust Supreme mit Krauterbutter, Demi-glace,
gerosteten Grenaille-Kartoffeln und glasierten Karotten
KypuHas rpyaka cynpem ¢ npsaHbIM CIMBOYHbLIM Mac/ioMm, COYCOM
Aemunrnac, obkapeHHbIM MONoAbIM KapTodenem 1 rna3npoBaHHOM
MOPKOBbHO

Schweinefilet sous-vide mit Kartoffelpiiree, Pilzsauce
und sautierten Champignons

CBUHas Bblpeska Cy-BUJ C KapTopenbHbIM Mope, rPUBHbLIM COYCOM
n O6)Kap6HHbIMVI LWaMNMMHbOHaAMM

Rinderfiletsteak mit gegrilltem Gemise, griiner

Pfeffer-Cognac-Sauce
CTelik 13 roBsiXben Bblpe3KKN C OBOLaMWn Ha rpuse, COycomM m3
3eN1E€HOro nepua n KOHbAKa

Rindfleischburger mit BBQ-Mayonnaise, Pommes frites
und Mayonnaise

byprep 13 roeaguHbl ¢ BBQ-manoHesoM, kapTodenem ¢pu

1 MarioHe30M

240,- K¢

285,- K¢

340,- K¢

95,- K¢

95,- K¢

370,- K¢

390,- K¢

480,- K¢

420,- K¢

Gegrilltes Lachsfilet mit Kartoffel-Pavé, Sauce

Hollandaise und in Butter geschwenktem Wurzelgemiuise
dune nococqd Ha rpnne c KapTO(I)e}'IbeIM nase, roa1aHACKNM
COyCOM 1 KopHen1o4amu, O6)KapeHHbIMI/I Ha CIMBOYHOM Mac/e

Gegrillter Oktopus mit Petersilienpiiree, Dill6l, roter
Zwiebel und Zitronengel

OCbMWHOT Ha rpnne C nope 3 NeTpyLKn, yKponHbiM Mac/ioMm,
KpaCHbIM YKOM 1 TMMOHHbIM resiem

Wiener Schnitzel in Butterschmalz gebraten, mit

Gurkensalat und Schlosskartoffeln mit Schnittlauch
BeHckuii WHMLeNb Ha TOMIEHOM Mac/ie C orypeyHbIiM canaToM
11 OTBapHbIM KapTodenem C LUHUTT-TYKOM

Gegrillter Hermelin (tschechischer Weichkése nach
Camembert-Art) mit Preiselbeeren, Blattsalat,
Kirschtomaten und gerdstetem Ciabatta

YXapeHblIii Ha rpue coip «FepMennH» (YeLLCKni MArKni ceip TMna
Kamambepa) ¢ 6pyCHNYHbLIM COYCOM, IMCTOBLIM CanaTomM,
nomMuAopamMu Yeppu 1 NoAXapeHHON YnabatTom

Traditionelle béhmische , Svickova” - Rindfleisch mit
cremiger Wurzelgemuisesauce und béhmischen
Semmelknédeln

TpaAVILI,l/IOHHaFI CBMYKOBa: roBaanHa B CJINBOYHOM Coyce U3
KOpPHENI040B C KHeANNKaMU

Konfierte Entenkeule mit Rotkohl, b6hmischen

Semmel- und Kartoffelknédeln
KOHW 13 yTUHOM HOXKM C KPaCHOKOYaHHOW KamnycTow,
XNebHbIMU 1 KapTodebHbIMU KHeANNKaMMN

Caesar-Salat mit gebratener Hahnchenbrust / mit

gegrillten Garnelen
Canar «Le3apb» c 3ane4éHHON KypuLien / KpeBeTKaMu Ha rpuie

Salat mit gegrilltem Ziegenkase, gebackener Roter Bete
und Pekanniissen

CanaTt € K03bW\M CbIPOM Ha rpue, 3ane4YéHHON CBEK/OM

N opexamMu nekaH

Burrata mit Kirschtomaten und Basilikumpesto, dazu
Focaccia
ByppaTta c nomugopamu Yeppu 1 6a3nanKoBbIM necto, Gokayya

430,- K¢

370,- K¢

420,- K¢

220,- K¢

380,- K¢

390,- K¢

320,- K¢

270,- K¢

220,- K¢

Pavlova mit Mascarpone, Yuzu-Gel und frischen
Frichten
MaBnoBa C MackaproHe, renem a3y 1 CBeXnMU GpykTamu

Frittierte Vanilleeiscreme mit warmen Himbeeren
>KapeHoe BaHW/bHOE MOpO)KeHOE C Ma/INnHOBbLIM CoyCOM

Hausgemachte Liwanzen mit Heidelbeer-Coulis und
Chantilly-Creme

JomaluHve onagbun YEPHUNYHBIM Ky/11 1 KDEMOM LaHTnnbn

Limetten-Cheesecake
J1aiMOBBbIV YM3KENK

Fruchtsorbets und Eiscreme nach Tagesangebot
(DpyKTOBbIe COp6€TbI N MOPOXeHOe CorniaCcHoO NpeaaoXKeHn AHA

JOSEPHINE

RESTAURANT

135,- Ké

130,- K¢

125,- KE

135,- KE

120,- KE
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